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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer under
produktion, adskillelse, køle og frysetemperaturer faciliteter til
hygiejnisk håndvask tørring, opbevaring af tørvarer på lager.
stikprøvevis kontrolleret fødevareelementer og pynt som
indgår i nuværende menu.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområder, produktionsflader, opvaskeområde,
kølerum, fermenteringsrum, frostrum samt lagerlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for modtagelse og opbevaring af kølepligtige
fødevarer, forarbejdning af grøntsager her under håndtering af
bønner for undgåelse af lektiner og bitterstof cucurbitacin i
squash samt tilberedning svampe for undgåelse af
phenylhydrazin.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: stikprøvevis
kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for Modtagelse og opbevaring af
kølepligtige fødevarer, temperaturkontrol. nedkøling
opvarmning, ph målinger for perioden september 2022 -
februar 2023 samt juni 2023 til D.D.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: kejserhatte 1 led tilbage ved faktura
ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


