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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring i køkken og barområde. - Opbevaring og adskillelse af
fødevarer i produktionslokale, på lager, samt i kølerum og
frostrum, herunder temperaturmålinger på køl. -
Virksomhedens håndtering af fødevarer i forbindelse med
buffet, herunder gode arbejdsgange for tidsstyring.
Følgende er konstateret: I køleskab, i produktionslokale til højre
for område med stegeplader og emfang, opbevares der fersk
laks, hvor omgivelsestemperaturen måles til 2.3°C.
Virksomheden oplyser at de lige har fileteret laksen og sat den
på køl.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for opbevaring af fersk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, lager, kølerum, frostrum, serveringsområde,
samt bar, herunder produktbærende overflader, køle- og
frysefaciliteter, ovne, emfang, udstyr der kommer i berøring
med fødevarer, samt gulve og vægge bagved stegeområde.
Følgende er konstateret: I mellem lamellerne i
isterningemaskinen i barområdet, ses der ansamlinger af brune
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kalkaflejringer. Øvrige ind- og udvendige dele af maskinen fremstår renholdte. Virksomheden oplyser at
lamellerne rengøres hver lørdag.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om muligheden for øget rengøringsfrekvens af lamellerne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring på køl og frost, opvarmning, og nedkøling fra april
2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


