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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige
kølere/frysere samt håndvaskefaciliteter Virksomhedens
procedurer for kogning og nedkøling samt efterfølgende
håndtering af pasta gennemgået uden anmærkninger
Virksomhedens procedurer for adskillelse af levnedsmidler på
køl og under produktion gennemgået uden anmærkninger
Virksomheden er konkret vejledt om ikke at opbevarer rå træ i
produktions område
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: produktionsområder.
Følgende er konstateret: flere steder fremstår bordplader med
små revner og afslag i laminatoverflader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om gældende regler angående vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur
samt opvarmning/nedkøling for februar 2023 frem til d.d..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


