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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Kontrolleret tilgængelighed af håndvask, således at der kan
foretages hygiejnisk håndvask og tørring: Ok. Gennemgået
virksomhedens procedurer for nedkøling af fødevarer: Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
produktionsområder, samt stikprøvevis rengøring af
produktionsudstyr, herunder rengøring af liste i køleenheder:
Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdene er bragt i orden. Kontrolleret at
kølelister i alle virksomhedens køleenheder er intakte. Alle
gummilister er udskiftet med nye lister. Der er etableret nyt loft
i baglokale med rengørings venlig overflade, således
virksomheden kan vaske det. Garage, hvori virksomheden
opbevarede fødevarer er revet ned og skiftet ud med en stål
container: Ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: stålcontainer, hvori der opbevares
fødevarer: ok
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
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forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Virksomheden har udpeget nedkøling som kritiske kontrol
punkter.
Kontrolleret dokumentation for udført kontrol med nedkøling af fødevarer siden sidste kontrolbesøg og til d.d:
Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på Purato Rose vin ved hjælp af følgesedler: ok.


