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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, buffet og selvbetjening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Mundtlig gennemgået
virksomhedens vareflow fra varemodtagelse til pakning samt
affaldshåndtering, herunder risiko for krydssmitte
/kontaminering.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold.
Virksomheden anvender egnet og rene arbejdsuniformer.
Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og antal af
vaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Varemodtagelsen, produktionskøkken, herunder
lagerfaciliteter, inventar og produktionsudstyr samtlige køle- og
frost inventar.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Køkken, herunder inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
samt P nummer jf. www.virk.dk og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Ingen
særligt aktiviteter.
Autorisation og godkendelser: Virksomheden har ansøgt om at blive autoriseret som Catering med levering til
detail den 27.juni 2023.
Virksomheden er d.d. gennemgået med hensyn på autorisation. Virksomheden har fået tildelt autorisation
nummer: 7006
Virksomheden fremsendes en betinget autorisation som gælder 3 måned fra d.d.

Virksomhedens egenkontrolprogram er gennemgået og synes ikke at være vel implementeret endnu.
Konkret vejledt om tilpasning af egenkontrolprogram i henhold til virksomhedens aktiviteter samt udarbejdelse
af en prøveplan for miljøprøver samt prøver af snittet frugt og grønt, som skal undersøges for Salmonella og E-
coli.
Følgende lokaler er kontrolleret uden anmærkninger:
varemodtagelse, gang, toilet, omklædningsrum, depot / lagerrum, rengøringsrum, kontor, produktions område;
frostboks, køleboks, grøntområde, bage afdeling, varm område, kold område, opvaske rum, samt kantine /
serveringsområde

Konkret vejledt virksomheden om mærkning med ID mærkning (tildelt autorisation nummer) på transport
kasser og deres frost produkter som indeholder animalske fødevarer.


