Kontrolrapport

Virksomhed Fredensborg Zldremad -
Skovgardens kgkken

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Handvaskefaciliteter. Flow i produktion,

Adresse Boserupvej 601

adskillelse af varm og kold produktion. Set indpakning og

Postnr/By 3050 Humlebaek

emballering af dagens produktion samt procedure for transport

CVR-nr. 29188335 Aut.nr. 6700 og modtagelse af genbrugsemballege. Virksomheden MAP
pakker skiveskaret palaeg og anvender det straks over optgning.
Procedurer vedr. slicening. Konkret vejldt om
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 anvendelsesmuligheder af slicer og renggring af slicer ved
Rengering 1 pauser. Konkret vejledt om ngdvendig risikovurdering af
Vedligeholdelse 1 eventuel sous vide produktion. Virksomheden har ikke hotfill.
Virksomhedens egenkontrol 1 Set godkendte renggrings- og desinfektionsmidler. Vejledt om
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 mulighed for syrerenggring for at minimere kalkaflejringer.
Uddannelse i hygiejne 1 Procedure vedr. at undgd fremmedlegemer.

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Tilbagetreekningsprocedure.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Prouktionslokaler, opbevaring af fedevarer. Konkret vejledt om

renggring i opvaskeomrade herunder mulighed for syre.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Produktions- og opbevaringslokaler fremstar

velvedligeholdte. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

tilbagekaldelse af kammerjunker i denne maned samt

dokumentation for kritiske kontrolpunkter siden sidste tilsyn.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Virksomheden har ikke

hjemmeside men haenger kontrolrapport op ved caféomrade.

Ingen anmaerkninger.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens procedure for uddannelse af

kokkenpersonale samt daglig briefing omkring aktuelle

fedevaresikkerhedsmaessige emner.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 20 min.
Kontrollens varighed

14-07-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




