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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter. Flow i produktion,
adskillelse af varm og kold produktion. Set indpakning og
emballering af dagens produktion samt procedure for transport
og modtagelse af genbrugsemballege. Virksomheden MAP
pakker skiveskåret pålæg og anvender det straks over optøning.
Procedurer vedr. slicening. Konkret vejldt om
anvendelsesmuligheder af slicer og rengøring af slicer ved
pauser. Konkret vejledt om nødvendig risikovurdering af
eventuel sous vide produktion. Virksomheden har ikke hotfill.
Set godkendte rengørings- og desinfektionsmidler. Vejledt om
mulighed for syrerengøring for at minimere kalkaflejringer.
Procedure vedr. at undgå fremmedlegemer.
Tilbagetrækningsprocedure.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Prouktionslokaler, opbevaring af fødevarer. Konkret vejledt om
rengøring i opvaskeområde herunder mulighed for syre.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktions- og opbevaringslokaler fremstår
velvedligeholdte. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
tilbagekaldelse af kammerjunker i denne måned samt
dokumentation for kritiske kontrolpunkter siden sidste tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden har ikke
hjemmeside men hænger kontrolrapport op ved caféområde.
Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedure for uddannelse af
køkkenpersonale samt daglig briefing omkring aktuelle
fødevaresikkerhedsmæssige emner.


