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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Virksomheden er oplyst om at klager er anonym.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende fødevarer er
kontrolleret: Kontrolleret virksomhedens håndtering af
fødevarer, gennemgået håndtering af fødevarer i forbindelse
buffet, virksomheden har procedure der styres ved hjælp af 3
timer. Kontrolleret håndtering af fødevarer under tilsynet samt
opbevaring af fødevarer klar til brug og opbevaringstemperatur
herunder adskillelse af fødevare således at diverse
kontamineringer forebygges.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask herunder, koldt og varmt
rindende vand, sæbe og aftørringspapir i produktion. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken og opvask herunder
overflader som kommer i kontakt med fødevarer fremstår hele,
tætte og vaskbare. Vægge, gulve og inventar samt køle- og
frysefaciliteter fremstår rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
skriftlige procedure på opvarmning og nedkøling.



Balkon 51

 

 

Dyrehavsbakken 51, 1. 1

2930  Klampenborg

10433290

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-07-2023

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret dokumentation for opvarmning og nedkøling for de
sidste 2 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


