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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har redegjort for
procedure for tilvirkning af pøler herunder optøning,
opvarmning og varmholdelse. Virksomheden har fremvist
funktionsdygtig indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køle-fryseenheder, opvaskeområde, stegeplader, emfang,
friture, koldjomfru, borde samt stikprøvevis kontrolleret
redskaber der kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Egenkontrols
dokumentation.
Virksomheden mangler enkelte kontroller fra 1. marts 2023 til
dags dato. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at efterleve egen frekvens for
dokumentation af egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


