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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køleskabe og kontrolleret tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter. Kontrolleret
procedure for anvendelse af samme vask til opvask og
klargøring af grøntsager, herunder at vasken anvendes
tidsforskudt i forbindelse med kontamineringsrisiko.
kontrolleret procedure for varmebehandling af hakkebøffer og
nedkøling heraf samt efterfølgende genopvarmning. I
forbindelse med kontaminering af cigaretrøg er virksomheden
konkret vejledt om lukning af dør til spillehal, da der under
kontrolbesøget er åbenstående dør og en lettere lugt af røg i
bespisnings og betjeningsområde. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
laminatbordplader, herunder at disse fremstår hele og
vaskbare. Kontrolleret sikring mod skadegørere via yderdøre.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol for 2022/2023 herunder modtagelse og
opbevaring af fødevarer med regelfast kølekrav samt
varmebehandling og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret
sporbarhedsdokumentation på æg, pølser og oksekød uden
anmærkninger. I forbindelse med sporbarhedsdokumentation
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for fødevarer indkøbt i lokale supermarkeder, primært frugt og grønt, er virksomheden konkret vejledt om krav
hertil, herunder at der af dokumentationen fremgår aftageren af varerne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


