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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret at brugte
desinfektionsmidler er godkendte og anvendelse. Ingen
anmærkninger
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for at anvende
tilstrækkelig stor dosis desinfektionsmiddel, jævnfør
leverandørens anvisninger.
Gennemgået pasteuriseringsproces og kontrollen med denne.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: kontrolleret virksomhedens periodiske
rengøring af pasteuriserings maskine. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: virksomhedens
skadedyrssikring udvendigt
Følgende er konstateret: der ses en del fugleaktivitet under
halvtag, med opbevaring af paller og andet materiale
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for at rydde op eller
flytte materialerne væk fra væggen, for at mindske eventuel
skadedyrsaktivitet ved bygningen
Virksomhedens egenkontrol: overordnet kontrolleret
virksomhedens risikoanalyse. Ingen anmærkninger
Vejledt konkret i løsningsmuligheder for verifikation, ved
produktionen af glutenfri øl og i forhold til koffein.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
mærkning, endnu ikke påsat produkter for Quidmækning i
forhold til Mate te og citron
Følgende er konstateret: virksomheden har endnu ikke påsat
label og labels er i gang med en opdatering
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om eventuel brug af "Mærkningsvejledningen",
der vil kunne præcisere brugen af QUID mærkning, eller
ekstern hjælp
Godkendelser m.v.: kontrolleret virksomhedens cvr nummer.
Ingen anmærkninger
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens leverandørkontrol.
Det indskærpes, at virksomheden, inden modtagelse af økologiske fødevarer påbegyndes, samt herefter mindst
én gang hvert kalenderår, skal kontrollere, at leverandører er omfattet af økologikontrol og skal gemme
dokumentation for kontrol af leverandører i mindst 5 år.
Følgende er konstateret: virksomheden har modtaget økologisk malt uden at have kontrolleret leverandørerne -
hverken den fysiske eller sælger
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi gjort
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden eller på udleverede/fremsendte retssikkerhedsblanket.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for økologiske aktiviteter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og løbende opdatere alle konkrete foranstaltninger, herunder
egenkontrolprocedurer, der skal træffes i forbindelse økologiaktiviter.
Følgende er konstateret: virksomheden kan ikke fremvise dækkende egenkontrolprocedurer for nogen af de
relevante punkter, for virksomhedens aktiviteter
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi lavet
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden eller på udleverede/fremsendte retssikkerhedsblanket.


