
Brasserie 1761

 

 

Brogade 2, st.

6400  Sønderborg

40654054

27-07-2023 1
17-03-2023

1
19-01-2023

3Virksomhedens egenkontrol
03-11-2022

1
1  
 

1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har gennemgået friture af
pomfritter, og fiskefilere, dampning af muslinger, samt
anretninger af diverse retter. Set hygiejnisk håndvask med
sæbe og engangspapir. set datomærkning, adskillelse, og
tildækning af fødevare i køle og fryseenheder, samt målt
opbevaringstemperatur for fødevarer med
temperaturopbevaringskrav, herunder fersk fisk.
Følgende er konstateret: Begge døre mellem gang og personale
toilet stod åben.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at der skal være to døre mellem køkken og
personale toilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gummilister, hylder og blæsere i køle- og
fryseenheder, opvaskemaskine, samt Pålægsmaskine. Vejledt
genneralt om at virksomheden får anskaffet sig en netdør hvis
de ønsker at holde døre eller vinduer mellem køkken og
udendørsareal åbne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmeholdelse og nedkøling fra perioden 01-04-2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


