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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opskæring af fisk, ok
Kontrolleret procedurer for varemodtagelse og opbevaring af
rå fisk. Mål temperatur for opbevaring af rå fisk, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, køleenheder, produktionsområde, herunder
produktbærende flader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: af produktionsområde, herunder overflader og
gulve.
Kontrolleret: Køleenheder. Følgende er konstateret: I køleborde
i produktionsområde ses gummilister flækkede. Lister i
køleskabe i baglokaler er ok. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer. Set
dokumentation for samme fra sidste kontrolbesøg til d.d.,
ingen anmærkninger. Virksomheden dokumenterer ikke
opvarmning af fødevarer. Virksomheden opvarmer rå kylling i
friture efter efterprøvet metode, virksomheden har redegjort
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for at kyllingen er over 100 grader efter endt opvarmning, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


