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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
salgsområde og produktionskøkken. Vejledt virksomheden om
procedurer for tidsadskillelse i forhold til brug af vask til
produktion og afskyldning af beskidt service.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken og salgsområde samt rengøring af udstyr og
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om at udfylde
vedligholdelsesplan ift. reparationer i kælderrum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden benytter
Fødevarestyrelsens gamle eksempel på risikoanalyse og
mangler blanket 6 - opvarmning af fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om opdatering af risikoanalyse, herunder
henvist til eksempel på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperatur ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
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og nedkøling fra den 1.januar 2023 til den 27.juli 2023. Virksomheden kunne fremvise et funktionelt
indstikstermometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. kassebon.


