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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i køle -og
frostrum, køleskuffer og kølemøbler, set relevant måleudstyr.
Vejledt om tildækning af fødevarer opbevaret i kølerum,
således det sikres at der ikke kan ske en kontaminering.
Følgende er konstateret: Virksomheden varmebehandler ikke
hakkebøffer til 75 grader, men varmbehandler hakkebøfferne
til medium stegt. Der skiltes ikke med oplysning om, at der er
større risiko for, at det serverede kød indeholder
sygdomsfremkaldende bakterier
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for varmebehandling af hakket kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum herunder hylder og gulv. Opvaskeområder herunder
indvendig i opvaskemaskine. Produktionskøkken herunder
arbejdsborde, køleskuffer herunder gummilister, stegeområde,
samt udsugning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse for opvarmning, som et kritiske
kontrolpunkt (CCP).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Okseyderlår, kyllingfilet, oksehakket
burger og okseindelår. Ingen anmærkninger.


