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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleskabe i
produktionskøkken, opbevaring af fødevarer i køle container og
i kølerum samt fryser.

Konkret vejledt om at hæve emballerede fødevarer fra gulvet i
fryser.

Temperatur køle og fryser: kontrolleret rumtemperatur i fryser
og samtlige køle inventar: Ingen anmærkninger.

Personlig hygiejne: kontrolleret toilet facilitet og hygiejnisk
hånd vask i produktionskøkken: Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions kkken og salgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelsen, opbevaring køle og frost fra april 2023 til d.d.
Konkret vejledt om at ved fejl i internet kan man registrere i
papir udgaven.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret og kontrolleret mærkning med autorisation
nummer i thermo kasser.


