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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
afdækning og temperaturer af fødevarer i køle- og
frostenheder, der er redegjort for tilberedning og
udportionering af varme retter ud til enheder. ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
herunder køle- og frostenheder, arbejdsborde, opvask og lager.
ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse
af lokaler og inventar. ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af kølekrævende og
ikke-kølekrævende fødevarer, tilberedning af kolde retter,
nedkøling og varmholdelse, vejledt om opdatering af
risikoanalyse omhandlende opvarmning/genopvarmning. ok
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl/frost, opvarmning og nedkøling
for januar 2023 til og med juli 2023. ok
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter. ok
Emballage m.v.: Kontrolleret overensstemmelseserklæring(er)
på fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende
fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret: Plastbæger + låg.


