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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har adgang til hygiejnisk
håndvask med varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, baglokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumentere ikke
varmebehandling og nedkøl. Dette er en aktivitet flere gange
om ugen i sommer sæsonen, og ca. 1 gang om måneden resten
af året. Virksomheden har noteret i risikoanalysen at de vil
sikre nedkøl fra 75 grader til under 10 grader på under 3 timer.
Virksomheden er vejledt om brug af evt. mindre beholdere,
samt nedkøl af mindre portioner, for at kunne overholde
nedkølings tiden. virksomheden er vejledt om at fastsætte
frekvens for dokumentation.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det vil vi rette
op på.
Virksomheden er konkret vejledt om at overholde egne
egenkontrols procedure.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


