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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Hovedkøkken herunder gulve, vægge, hylder og bordflader
samt kølerum, køleskabe, køleskuffer, opvaskemaskiner, ovne,
kip gryder og emfang.
Følgende er konstateret: I en af virksomhedens kølerum ses der
på ventilatorristen små hvideprikker der kunne tyde på
begyndende skimmelvækst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengøring og efterfølgende desinfektion
med et fødevaregodkendt desinfektionsmiddel
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for temperaturkontrol ved
varemodtagelse, under opbevaring, opvarmning og nedkøling
fra januar 2023 til d.d. Set virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram. ingen anmærkninger Mundtligt drøftet
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reglerne for varmholdelse og tidsstyrring i forbindelse med buffet
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
30-60% er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager samt set
dokumentation for regnskab for 2023.


