Kontrolrapport

Virksomhed WORLDWIDE SEAFOOD HANSTHOLM

ApS

m; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret faciliteter til

hygiejnisk vask og t@rring af haender.

Adresse Kai Lindbergs Gade 24

Felgende er konstateret: Der benyttes toiletpapir til aftgrring af

Postnr/By 7730 Hanstholm

hander, som sidder i holder, men det er sveert at fa ud.

CVR-nr. 35476121 Aut.nr. 1068

Virksomheden har oplyst de venter pa levering af det rigtige

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

1
1

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

politianmeldelse
virksomheds-karantaene,

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

autorisation eller registrering frataget

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol

aftgrringspapir.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Kontrolleret kvalitet af ravarer. Kontrolleret friskhed af mgrkse;j,

kulmule og torsk,ingen anmaerkninger. Kontrolleret procedurer

for transport af fisk pa havneomradet. Virksomheden bruger

bure under transport pa havnen, ingen anmaerkninger.

Kontrolleret at desinfektionsmidler er godkendt af

Fgedevarestyrelsen,ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret periodisk renggring af

produktionslokaler og kglerum.

Felgende er konstateret: Lyddeempningsplast ved loftet havde

indtgrret fiskerester.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Kontrolleret renggring af Igftevogne,ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse er daekkende for

virksomhedens produktion handskaering og maskinskeaering af

fersk fisk med udpegning af relavante CCP'er. Temperaturen

ved ravaremodtagelse og kelelagring.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for temperaturen ved ravaremodtagelse, isning af ravare og

kglerumstemperatur.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Virksomheden har beskrevet det i

egenkontrolprogrammet med hygiejneregler,ok.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

03-08-2023 1 time 45 min.

Dato Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




