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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold samt egnet og rent arbejdstøj.
Kontrolleret opbevaring af kylling, virksomheden modtager
kyllingebryst på frost, virksomheden optøer kyllingen i
kølerum, temperatur målt, ok.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for tilberedning af
kyllingebryst. Under kontrolbesøget producerer medarbejder
et kyllingebryst. Virksomheden panerer kyllingen, hvorefter det
frituresteges ved 170 grader i 4 minutter. Virksomheden tager
temperaturen på det tilberedte kyllingebryst, kyllingens
kernetemperatur måles med indstikstermometer til 87 grader.
Virksomheden benytter en fast procedure. Virksomheden
kontrollerer temperatur i kylling tre gange dagligt med
indstikstermometer. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, fryserum, emfang ved friture.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for aktiviteten opvarmning. Set dokumentation
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for egenkontrollens gennemførsel og resultater for aktiviteten opvarmning af kylling for perioden 01-05-23 til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


