Kontrolrapport

Virksomhed Carl's Jr. Skejby 1967

Adresse Karl Krgyers Vej 19

Postnr/By 8200 Aarhus N

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

03-08-2023

Tidligere kontrol
Dato 20-04-2022

CVR-nr. 35954716
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 31-10-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, hygiejniske handvaskeprocedurer og

handvaskeforhold samt egnet og rent arbejdstgj.

Kontrolleret opbevaring af kylling, virksomheden modtager

kyllingebryst pa frost, virksomheden optger kyllingen i

kglerum, temperatur malt, ok.

Kontrolleret virksomhedens procedurer for tilberedning af

kyllingebryst. Under kontrolbesgget producerer medarbejder

et kyllingebryst. Virksomheden panerer kyllingen, hvorefter det

frituresteges ved 170 grader i 4 minutter. Virksomheden tager

temperaturen pa det tilberedte kyllingebryst, kyllingens

kernetemperatur males med indstikstermometer til 87 grader.

Virksomheden benytter en fast procedure. Virksomheden

kontrollerer temperatur i kylling tre gange dagligt med

indstikstermometer. Ingen anmeerkninger

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kglerum, fryserum, emfang ved friture.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

(HACCP-plan) for aktiviteten opvarmning. Set dokumentation

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri
KO IItl'Ol l'a ppo l"t Fadevarestyrelsen

Virksomhed Carl's Jr. Skejby 1967

Adresse Karl Krgyers Vej 19

Postnr/By 8200 Aarhus N
CVR-nr. 35954716

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

for egenkontrollens gennemfgrsel og resultater for aktiviteten opvarmning af kylling for perioden 01-05-23 til
d.d.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

03-08-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




