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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder i
produktionslokale, brug af rent og egnet arbejdstøj i
produktionen, opbevaring på køl af råvarer og adskillelse af rå-
og færdigvarer under produktion og på lagerkøl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Lagerkøl, lagerfrost (2 stk.), baglokale med let tilvirkning og et
lokale med opbevaring af emballager. Produktionsområder
med stegezoner, friturebrønde, udstik-is frysere, køle- og
frostunderborde med opbevaring og stålborde med tilvirkning
af grill-produkter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse af kølevarer og frostvarer, opbevaring,
varmebehandling og varmholdelse. Dokumentationen jf.
egenkontrolprocedurebeskrivelsen i egenkontolprogrammet
ugentligt til dato for førnævnte område.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


