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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur samt tildækning og adskillelse
under opbevaring. Vejledt konkret om udpegning af vask til
hygiejnisk håndvask, samt vejledt konkret om anvendelse af
papir til tørring af hænder efter håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Køleskabet i barområdet, fremstår
med skimmel på ydersiden af lågen samt på kanten/rillen
under skydelågen. Isterningsmaskinen i baren fremstår på
indersiden, langs topstykket, med mørke belægninger af
formodet skimmel. Pålægsmaskinen fremstår langs
skærefladen, med madrester. Virksomheden oplyser, at
pålægsmaskinen ikke har været anvendt samme dag.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det kan jeg godt
se. Jeg gør det rent senere.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Sardiner i olivenolie, Oliven og Salami
grignot.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


