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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer på kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer, faciliteter til
hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir, opbevaring af
rent arbejdstøj og forrum til personaletoiletter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med køleenheder, bordoverflader, ovne, kogeblus, stegeplade,
emhætter og friture, lager med hylder, opvaskeområde med
opvaskemaskiner og bordoverflader, samt køkken og
salgsområde med bordoverflader, isterningemaskine og
køleenheder.
Konkret vejledt om øget rengøring af loft på lager,
pålægsmaskine, enkelte lister i køleenheder, samt ventilation
og hylder i kølerum 1.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lister i kølerum 2 og 3. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om skift af slidte redskaber, lister med mørke
plamager i køleenheder, samt loftplader med mørke
belægninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for røgning af fisk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra januar 2023 til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Generelt vejledt om det økologiske spisemærke.


