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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionskøkken, ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer
i køle-/fryseinventar i produktionskøkken samt opbevaring af
kolonialvarer i kælder, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
produktionskøkken, herunder emfang, komfur,
produktbærende overflader, køle-/frostrum samt køleskab,
ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af kælder, hunder
produktbærende overflader, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret vedligehold
af lofter i produktionsområder, ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret skadedyrssikring af kælder, ingen
anmærkninger.
Vejledt generelt om regler for skadedyrssikring, herunder
skadedyrssikring af opvaskelokale.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens dokumentation af udført egenkontrol på
varemodtagelse, nedkøling, varmebehandling, varmeholdelse,
opbevaring samt røgning af fiskevarer for perioden juni 2023 til
d.d., ingen anmærkninger.
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Vejledt generelt om regler for dækkende risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


