
Det Danske Madhus A/S

Marketing

 

Roholmsvej 11D

2620  Albertslund

27385354

02-08-2023 1
21-03-2023

1
16-02-2022

11  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på
klagehenvendelse. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået risikoanalyse for procedurer for
distribution og temperaturer ved levering til kunder. Chauffører
henter og pakker leverancer. Spiseklare kolde retter opbevares i
kølerum max. 4°C. Inden start på udbringning foretages første
temperaturmåling som max. må være på 5°C. Undervejs på
leverancekørslen foretages temperaturmålinger 3 gange. Alle
målinger dokumenteres i skema.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for distributionen.
Her beskrives at chauffør må stille mad i termoboks, såfremt
kunde ikke ønsker at chauffør kommer ind i lejlighed
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