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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder drikkevarer og få fødevarer = pølser på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af barområde med bordflader og
håndvask, lager med køleskab og isterningmaskine.
Følgende er konstateret: køleskabe under bardisk har mørke
ansamlinger, på flader indvendigt samt imellem låger
udvendigt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af inventar uanset
materiale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt konkret om opbevaring af
drikkevarer, ud fra væg på lager, da vægge ikke er hele og
dermed kan drysse puds, malingrester m.m.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse samt dokumentation for udført kontrol af:
varemodtagelse, køleopbevaring og opvarmning, for sæson
2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


