Kontrolrapport

Virksomhed Madservice. Produktionskgkken.

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Hygiejne under oplagring:

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Stikprgvevis

Adresse Stejlhgj 13

kontrolleret hygiejnisk oplagring af kgle- og frostvarer i mejeri

Postnr/By 4400 Kalundborg

kglerum, frostrum ved varemodtagelse, sm@rrebrgdskglerum

CVR-nr. 29189595 Autnr. 5273 og frostrum til desserter. Stikprgvevis kontrolleret hygiejnisk
opbevaring af tgrvarer pa tgrvarelager og oplagring af
emballage pa bulk emballagelager og pakker emballagerum.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 7
Rengering 1 Temperaturer, kgle-fryserum: Fglgende er kontrolleret uden
Vedligeholdelse anmaerkninger: Temperaturer maling af bacon, leverpostej og
Virksomhedens egenkontrol 1 palaeg i mejerikglerum.
Offentliggerelse af kontrolrapport Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden
Uddannelse i hygiejne anmaerkninger: Renholdelse af fplgende lokaler/udstyr:
Maerkning og information Renggring af hylder i mejerikglerum samt hylder til opbevaring
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

] Anden kontrol

af tgrvarer pa tgrvarelager.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

(HACCP-plan) for nedskrevne procedurer under oplagring af

kelepligtige fedevarer.

Kontrolleret: Dokumentation for opbevaring af kglepligtige

fodevarer. Fglgende er konstateret: Virksomheden kunne under

kontrollen ikke fremvise dokumentation for opbevaring af

kglepligtige fedevarer. Virksomheden har i risikoanalysen

udpeget procestrinnet som et kritisk kontrolpunkt(CCP) som

skal dokumenteres ugentligt. Virksomhedens oplyser at der er

logger og alarmer pa alle kgle- og fryserum, som bipper ved for

hgje temperaturer. Alarmen er tilkoblet de ansvarlige i

virksomheden i tilfeelde af nedbrud. Forholdet vurderes under

de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig

overtredelse. Vejledt generelt om regler for dokumentation af

egenkontrol herunder af kritiske kontrolpunkter.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

risikoanalyse for mikrobiologiske risici for procestrinnet

opbevaring af kglepligtige fadevarer.

Godkendelser m.v.: Fulgt op pa indskeerpelse om manglende

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

09-08-2023
Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri
KO IItl'Ol l'a ppo l"t Fadevarestyrelsen

Virksomhed Madservice. Produktionskgkken.

Adresse Stejlhgj 13

Postnr/By 4400 Kalundborg

CVR-nr. 29189595

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

identifikationsmeerkning pa faerdigpakket fadevarer med indhold af animalske fgdevarer fra forrige

kontrolbes@g. Forholdet er bragt i orden. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Identifikationsmaerkning

pa fglgende feerdigpakket fgdevarer:

ret 1: Kogt kylling med karrysov, ris, majsblanding.

ret 2: Stegt rgdspaettefilet, persillesovs, kartofler, gulergdder.

ret 3: Frikadeller, stuvet hvidkal, kartofler, arstidens gront.

09-08-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




