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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for nedkøling af crispy chicken. Håndvask i pizzeria
er med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes rene. Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt
rene/rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Gummilister og områder omkring
døre til pizzakøler fremstod med sorte eller gullige
belægninger. Vægge, gulv, inventar i friture området fremstod
fedtet. Emhætte og områder over friture med indtørrede
dråbedanende olie og fedt ansamlinger. Område omkring
håndvask havde belægninger af kalk på fugeliste, væg havde
gullige eller sorte farve. Fugeliste omkring dobbeltvaske med
gullige farve. Kummefrysere med krummer og tyk isdannelser
på vægge.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for varemodtagelse, varmebehandling, nedkøling
og opbevaringstemperaturer i 2023. Vejledt om at tilføje køleopsats i skema for dokumentation af
opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


