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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse ved
håndtering og opbevaring af rå og spiseklare fødevarer således
at kontaminering forebygges. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleborde og kølerum, samt
opbevaringstemperatur i varmeskab. Kontrolleret isning af
fersk fisk i salgdisk. Kontrolleret hygiejnisk opsætning af buffet,
opbevaring i is og anvendelse af lange skeer. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
inventar: Produktions- og ekspeditionsområde, køleskabe,
kølerum, emskærm, samt inventar iøvrigt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation april-august
2023 for modtagekontrol, opbevaringstemperatur, opvarmning,
samt nedkøling. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


