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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Opbevaring, adskillelse og
tildækning af fødevarer på køl. Temperaturer i køleenheder.
Køkkenets diætkost produktion og produktion i forhold til
allergier. Køkkenet har kun lejlighedsvist aftagere med allergier,
men kan redegøre for adskillelse under produktion og tiltag
mod evt. krydskontamination. Affaldshåndtering. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkkenet,
herunder gulve og vægge. Frekvensrengøring bag og under
inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve og
vægge. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
Oplysninger til modtagere. Køkkenet serverer kendte aftagere.
Når borgere tilmeldes kost, afklares evt. allergier eller andre
krav diæter. Køkkenet får skriftlig oplysninger om
opvarmningstid og kontrol af opvarmning til 75 grader celsius.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR- og P-nummmer via
virk.dk. Ingen anmærkninger.


