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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevarergrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedure for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, opvaskeafsnit og bar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, opvaskeafsnit og bar. Det oplyses,
at der er planlagt maling af produktionsområde, der fremstår
med slitage enkelte steder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, opvarmning
og nedkøling er stikprøvevist kontrolleret for perioden januar til
august 2023. Der er fremvist udstyr til temperaturkontrol. Det
oplyses, at fisk til sashimi modtages frosset. Vejledt om
opdatering af risikoanalyse for brug af fisk til sashimi.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
offentliggørelse på virksomhedens hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Der er fremvist faktura på frossen tun som benyttes
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til sashimi. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås
på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger.


