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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af grøntsager både i
grøntsagsrum og under tilberedning. Hygiejne under
opbevaring af fødevarer både på lager, samt i køleskabe og
fryser, herunder også temperatur kontrol.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring under produktion af følgende
lokaler/udstyr: opvaske afdeling, kølerum og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Opvaske afdeling og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperatur
kontrol i køleskabe og fryser for perioden maj og juni måned.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


