Kontrolrapport

Virksomhed MULTI TRANS A/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen
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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:Talt med chauffgr pa den specifikke rute,

Adresse Roholmsvej 11D

der omfatter klagehenvendelsen. Chauffgr har oplyst mundtligt

Postnr/By 2620 Albertslund

om procedure fra afhentning og distribution af spiseklare kolde

CVR-nr. 26833361 Aut.nr. retter. For sa vidt angar specifik klager, oplyses at denne har en
termokasser staende udenfor dgr hvori spiseklar kold ret
iseettes med en temperatur pa max. 5°C. Efterfglgende ringes
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 der pa dgren hos kunde. Hvornar kunde afhenter leverance
Rengering udenfor dgr vides ikke med sikkerhed. Nogle gange far chauffgr
Vedligeholdelse 1 kontakt med kunde andre gange ikke.
Virksomhedens egenkontrol 1 Vejledt konkret om at laegge fryseelementer i sddanne

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

situationer.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkning: Procedure for vedligeholdelse af maleudstyr.

Vejledt generelt om kalibrering af overvagningsudstyr her:

virksomhedens termometre, da de er et vigtigt element i

kontrollen med fgdevaresikkerhed og —hygiejne.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for temperaturer

pa spiseklare kolde retter for mandag, onsdag og fredag i uge

29 og samme dage i uge 30 som omhandler

klagehenvendelsen. Dokumentation paviser temperaturer

mellem 2-5°C.

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens

skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for savidt angar

det kritiske kontrolpunkt (CCP) vedr. temperaturer, kasseres

levering ndr CCP ikke er i styring. Dette star pa chauffgrens

fortrykte tid- og temperaturskema.

Tillegsside udleveret.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

04-08-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




