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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring og tørring af hænder. Temperatur, opbevaring og
adskillelse i kølerum samt opbevaring af kølepligtige fødevarer i
butik.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Opskæring/pølsemagerafdeling delikatesseområde samt køle-
og fryserum og butiksområde herunder udstyr i enkelte
områder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af
opskæring/pølsemagerafdeling
og delikatesseområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
de seneste 2 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret dokumentation for
allergene oplysninger som personalet oplyser på forespørgsel,
Ingen anmærkninger. Skilte med allergene oplysninger sidder
ved salgsområde.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk> og via kassebon: Ingen
anmærkninger.
Varestandarder: Kontrolleret varestandarder på handelsnormer på fersk fjerkræ. Ingen anmærkninger.


