
Restaurant Børkop Vandmølle

 

 

Vandmøllevej 4A

7080  Børkop

41038179

15-08-2023 3
11-08-2022

1
13-04-2022

1
03-03-2022

3Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
 
2  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring af hænder. Opbevaring på køl og frys, herunder
tildækning og adskillelse samt temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, herunder komfur, emfang, røremaskine og
ovn. Baglokaler samt køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om krav til forrum
til toilet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: I perioden januar 2023 til 15. august
2023 mangler der 18 dokumentationer (udover en periode
med ferielukning) af egenkontrollens gennemførelse for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frys samt
varmebehandling og nedkøling. Alle ovenstående er udpegede
som kritiske kontrolpunkter i virksomhedens risikoanalyse med
en fastsat frekvens på ugentligt.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


