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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring af hænder. Opbevaring på køl og frys, herunder
tildækning og adskillelse samt temperaturkontrol.
Gennemgået procedurer for varmholdelse i varmeskab.
Virksomheden har mundtligt redegjort for håndtering og
procedurer ved buffetservering, herunder styring af tid og
temperatur, overvågning og løbende opfyldning samt
udskiftning af bestik og tænger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, herunder emfang, komfur og køleenheder.
Køle- og fryseboks samt serverings/buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram og
risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring på køl og frys
samt varmebehandling, varmholdelse og nedkøling. Set
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for ovenstående i perioden januar 2023-d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


