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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer i
banketkøkken med tilhørende lageropbevaring og kølerum.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Gennemgået regler for hygiejnisk håndvask og personlig
hygiejne ved genoptagelse af arbejde efter andre ærinder.
Gennemgået regler for ophold og gennemgang gennem
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Banket
køkken med udstyr og inventar samt kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv i banketkøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling i banketkøkken i perioden
juni-august 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af
kontrolrapport.
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Følgende er konstateret: Ved indgangen til virksomheden hænger kun side 2 ud af 2 af kontrolrapporten fra
6.11.2022 med et glad smil. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om ophængning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


