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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir. Virksomheden har redegjort for samling af
hotdogs, procedure for nedfrysning af ikke tilberede pølser,
samt kogning af pølser med funktionsdygtigt
indstikstermometer. Set at fødevare er hævet fra gulvet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktionsbord, køle- og fryseenheder, samt
væge og loft. Vejledt virksomheden i at får fjerne enkelte
rustpletter på hylde gitter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmingen fra 01-06-2023 til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


