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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer under dagens
produktion af salat og syltede løg. Gennemgået procedurer for
nedkøling. Vejledt generelt om risikogrønt og skylning af
krydderurter. Vejledt konkret om muligheden for brug af SiTTi
til brug af beregning af sikker nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevist kontrolleret
uden anmærkninger: Renholdelse af lager og
produktionsfaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring opvarmning og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


