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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i kølemøbler,
køle -og frostrum, tildækning og datomærkning af fødevare
opbevaret på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskeområde herunder arbejdsborde, gulv og indvendig i
opvaskemaskine, samt lameller. Konditor kølerum,
produktionskølerum, grønt kølerum og fiskekølerum.
Produktionskøkken herunder gulv og arbejdsborde. Vejledt
generelt om regler for renholdelse af lokaler og udstyr såsom
gulv i frostrum og gummiliste invendig i lille isterningmaskine i
kaffeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, sikker
opvarmning, fermentering og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
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spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt. Virksomheden har fremvist økologisk regnskab for 1.
kvartal for 2023.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæringer på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret Sous-vide pose
og brød hævekurve.


