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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering
under produktion, herunder tømning af kar, temperering,
knusning og presning af bær samt kontrolleret for kondens
over åbne produkter. Ok. Desuden kontrolleret håndtering af
restprodukter og affald fra produktion. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og produktionsudstyr, herunder vægge, gulve og loft i
produktionslokaler og i køle- og frostrum. OK. Desuden
kontrolleret at lokalerne fremstår tilstrækkeligt
skadedyrssikrede. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram, virksomheden
har udpeget 2 kritiske kontrolpunkter. OK. Kontrolleret
dokumentation for udført kontrol af udpegede kritiske
kontrolpunkter for seneste 2 produktioner (21/7 og 10/8-2023)
ud fra udfyldte driftrapporter. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Kontrolleret 2 typer klare plastposer til
indfrysning.


