
Palazzo Pizzeria

 

 

Torvet 27

3300  Frederiksværk

38903462

22-08-2023 3
04-11-2022

1
11-02-2021

1
10-05-2019

1
1  
1  
 

2  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
med tilfredsstillende resultat: Opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer der skal opbevares ved
henholdsvis maksimum 5 grader og ved maksimum-18 grader,
og der er kontrolleret for adskillelse og emballering af de
fødevarer der opbevares i virksomheden, på lager, i køleskabe,
og i fryser. Endvidere er der kontrolleret for tilstrækkeligt med
faciliteter, til opretholdelse af en god håndhygiejnisk praksis,
herunder sæbe og egnet aftørringsmiddel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret med
tilfredsstillende resultat: Rengøring af produktionsområde,
herunder microovn, , udsugningsanlæg, skuffer og skabe,
opvaske maskine. Endvidere er der kontrolleret for
tilstedeværelsen af egnede rengørings og godkendte
desinfektionsmidler. Samt opvaskemaskine med
skyllevandstemperatur på over 80 grader..
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise valid
dokumentation for udført egenkontrol fra senere end
08-06-2023, hvor der blev lavet kontrol af opvarmning og
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nedkøling af fødevarer. Virksomheden oplyser at de har haft ferielukket i juli, men har papirer der viser at der er
udfort egenkontrol 01-07, 04-07, 07-07, 08-07, 09-07,11-07, samt 14-07-2023, for opvarmning af fødevarer.
Virksomheden havde ingen yderligere bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


