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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis temperaturkontrol i
køleenheder i butik og bageri. Kontrolleret mundtlig procedure
for vurdering og kassation af åbne fødevarer og varer som ikke
kunne rengøres og desinficeres efter skadedyrsangreb. Ingen
anmærkninger. Virksomheden fremviser rapport fra
skadedyrsfirma. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bageri, herunder maskiner,
borde og bakker med kerner i stikvogn. Kontrolleret mundtlig
procedure for rengøring af sorte bakker fra butik hvor der
opbevares kager på, samt mundtlig procedure for rengøring og
desinfektion af bageri inkl. udstyr efter skadedyrsangreb,
virksomheden oplyser de har haft ekstern firma til at rengører.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af butik, bageri,
personaleindgang, herunder at døre og vinduer er tætlukkende
samt at der er mulighed for net for åbenstående vinduer.
Virksomheden oplyser der er isat rottespærre i kloark.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for procedure ved skadedyrsangreb.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse og opbevaringstemperatur fra april og frem til dags dato samt set
afvigerrapport for skadedyr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


