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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Konkret vejledt om fortættet damp der danner megen fugt i
rummet især i opvaskeområdet hvor det drypper ned fra
emfanget og flere steder danner skimmellignende plamager.
Virksomheden har redegjort for at der arbejdes på sagen ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleindretninger, emfang
opvaskemaskine, isterningsmaskine. Konkret vejledt om
rengøringsfrekvens hvor der er megen fugt og der dannes
skimmellignende plamager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling fra april til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport på ruden
ved dør til højre for hovedindgang.
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Følgende er konstateret: Ved hovedindgangen hænger kontrolrapporter fra anden virksomhed.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om reglerne for offentliggørelse af egne kontrolrapporter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


