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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir. Målt opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder indeholdende fødevarer med
temperaturopbevaringskrav, herunder fersk fisk, samt set
adskillelse og tildækkelse af fødevare. Virksomheden har
redegjort for procedure for nedkøling af fødevare.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og fryseenheder, med fokus på blæsere,
gummilister og rust.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: vinlager, samt dør hertil.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevist
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring og nedkøling af fødevare fra perioden
01-06-2023 til dag dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse med fokus på køle opbevaring og nedkøling at
disse er udpeget som et CCP (kritisk kontrolpunkt)
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden oplyser at de er stoppet med røgning af fødevare og er blevet vejledt om at informere
fødevarestyrelse hvis de genoptager denne aktivitet.


