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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under oplagring,
fødevarer og emballage: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring af fersk fisk på køl i
kølerum.

Vejledt generelt om tiltag for at begrænse kondens i kølerum.
Rengørings- og desinfektionsmidler: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Rengørings- og desinfektionsmidler
opbevares adskilt fra fødevarer i separat rum.
Desinfektionsmiddel (Oxidan extra) er godkendt af
fødevarestyrelsen under j. nr: 15571-172/91.

Affaldshåndtering: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens håndtering og bortskaffelse af
kasseret fisk, dokumentation for virksomhedsaftale fremvist.

Hygiejne: Rengøring: Rengøring af udstyr m.v. som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedure for
rengøring og desinfektion gennemgået, samt inspiceret med
henblik på implementering og effekt.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring:
Skadedyrsforebyggelse varetages af Mortalin i samarbejde med
Hanstholm Fiskeauktion.

Måleudstyr, kalibrering/vedligeholdelse: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Service aftale og
dokumentation for udførelse fra seneste serviceeftersyn d.
17-8-22.

Virksomhedens egenkontrol: Skriftlige procedurer - CCP, OPRP
og GMP med afgørende betydning for fødevaresikkerhed:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
egenkontrol program er dækket af branchekode for
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fiskeauktioner og samlecentraler. Skriftlig procedure for rengøring og desinfektion af sorteringslinje
gennemgået.

Godkendelser m.v.: Risikokarakterisering i KOR: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikokarakterisering er dækkende for aktiviteterne.


