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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer i køleinventarer
samt adskillelse og tildækning af fødevarer under opbevaring.
Mundtligt gennemgået procedure for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og kølerum herunder gulv, vægge, bordoverflader, emfang,
indvendig køleinventar med tætningslister samt indvendig i
opvaskemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skriftlig vedligeholdelses plan for kølerum,
som vil blive udbedret i 4 kvartal 2023.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling
samt
stikprøvevis set dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling for indeværende år.
Vejledt konkret om evt. anvendelse SiTTi til sikker nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.
Vejledt konkret om indhentning af datablad hos leverandøren.


