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Retssikkerhedsblanket fremvist.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: I produktionskøkken er der faciliteter til
hygiejnisk håndvask, målt opbevaringstemperatur, antal og
placering af vaske samt adskillelse og tildækning af fødevarer
opbevaret på køl. I køkkenerne Engen, Gården, Kilden og
Sletten er der ligeledes målt opbevaringstemperatur. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret om ikke at bryde kølekæden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, bordoverflader
samt indvendigt i ovn og køle-og fryser i produktionskøkken.
Ligeledes fremstår køkkenerne Engen, Gården, Kilden og
Sletten renholdt herunder indvendigt i opvaskemaskine og
køleskab samt bordoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra februar 2023 til august 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


