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REtssikkerhedsblanket forevist ved besøgets start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for runkning af sennep,
bagning af rugbrød samt produktion af forskellige retter til
smagsprøver er kontrolleret. Temperatur for opbevaring af
mejeriprodukter samt nedkølede produkter i
produktionskøkken. Adskillelse og håndtering af smagprøver.
Kontrolleret mulighed for vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af følgende lokaler og udstyr:
produktionskøkken inklusiv køleskab, gulvbelægning og
arbejdsflader. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring (køl) siden sæsonstart d
05.05.2023 til d.d..
Kontrolleret: Risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret:Opvarmning og nedkøling fremgår ikke
som kritiske kontrolpunkter
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at egenkontrolprogrammet tilpasses.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Kontrolleret emballage til sennepsproduktion.


