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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
malt og humle på lager.-ok. Procedure for valsning af malt til
ølproduktion.-ok. Procedure for gærhøst i metalbeholder.-ok.
Procedure for genbrug af gær.-ok. Produktionsstep gennemgået
via PC.-ok. Procedure for Diacetyltest gennemgået.-ok.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
bryggeri, lager, tankområder, tappeområde, toiletter.
Kontrolleret gulv på kundetoiletter. det ser bedre ud denne
gang.-ok. Procedure for rengøring af beholder til gærhøstning
gennemgået.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: gulv ved væg omkring rør er blevet ordnet. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) sporbarhed, varemodtagelse, indkøb, bryglog,
test af diacetyl, gærgenbrug.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende
produkter:Øl-kalas for mærkning af allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om hvordan oplysninger om allergener
kan angives på hjemmeside når den er klar.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import,
samhandel, flere virksomheder i en, restprodukter til foder.
Nyt: flere lokaler ved siden af gennemgået i dag og godkendt til
opbevaring

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe høj og er omfattet
af frekvensbaseret basiskontrol] på baggrund af de aktiviteter
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virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: enig.


